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Amselspitz produziert Produkte, die schmecken
wie früher - einfach besser. Regionale Milch
wird in der Kleinmolkerei "Milchwerkstatt
Buttikon" zu diesem rahmigen Frischkäse
verarbeitet, der dank einem schönen Säure-
Salz-Spiel viel Charakter beweist.

Artikel 6702 - KM P - 125g
CHF 4.14 pro Stück

Molkerei Buttikon

Frischkäse Amselspitz
Bärlauch 125g

Artikel 66244 - KM P - 150g
CHF 17.50 pro Kilo

Grillkäse Bärlauch 
Gerzensee 150g
Weichkäserei Gerzensee
Der Grillkäse aus der Weichkäserei Gerzensee
im Berner Mittelland hat eine krümelige bis
schnittfeste Konsistenz. Durch die Marinade
wird der Grillkäse beim erhitzen aussen schön
knusprig, die Bärlauch Note ist unaufdringlich
dezent.

Das Bärlauch Le petit blanc ist eine
Eigenproduktion aus dem Hause Chäs&Co und
Chäs Vreneli. Wir füllen die herrlich cremigen Le
petit blanc aus der Weichkäserei Gerzensee mit
Bärlauchfüllung. Das rahmige Chäsli aus dem
Berner Mittelland ergänzt sich hervorragend
mit dem aromatischen Kern.

Artikel 6939 - KM P - 360g
CHF 17.25 pro Einheit

Chäs Vreneli AG

Bärlauch Le petit 
blanc 6x60g Neu

Legende:
KM: Kuhmilch - ZM: Ziegenmilch - SM: Schafmilch

R: Rohmilch - T: Thermisiert - P: Pasteurisiert - mR: mit Rohmilch
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Das Original von Chäs&Co! Gefüllt wird dieser
tolle Weichkäse in Bergdietikon mit
hausgemachter Bärlauch Frischkäse Masse. Der
AOP Brie kommt aus Meaux, einem Städtchen
bei Paris, und ist im richtigen Reifegrad kaum zu
schlagen. Die cremige Füllung verbindet sich
mit dem aromatischen Käse zu einer üppigen
Spezialität.

Artikel 7809 - KM R - 1kg
CHF 32.25 pro Kilo

Chäs&Co Käsehandel GmbH

Brie de Meaux Bärlauch 
1/4 Laib

Melchior Schoch stellt in Ganterschwil nicht
nur einen hervorrgenden BIO Käse vom Typ
Appenzeller her, sondern streift auch noch
persönlich durch die Toggenburger Wälder,
um den Bärlauch für diesen Berghof zu
sammeln. Dieser behält dank der schonenden
Trocknung im Dunkeln seine kräftige Farbe und
gibt dem Käse sowohl ein spezielles Aussehen
als auch einen besonderen Geschmack.
Artikel 6097 - KM mR - 5kg
CHF 19.80 pro Kilo

Berghof mit Bärlauch BIO
Berg-Käserei Berghof, Ganterschwil

Aus dem Waadtländischen Jura kommt eine
exquisite Weichkäsespezialität: der Tomme
Vaudoise. Nach alter Käsermeistertradition
wird hier jeder Laib noch von Hand gefertigt.
Wir füllen dieses fein-würzige Chäsli mit
unserer Bärlauch Frischkäse Masse. Die
Kombination vom etwas scharfen Bärlauch mit
dem crèmigen Tomme ist einfach umwerfend.

Artikel 6940 - KM P - 150g
CHF 4.55 pro Stück

Chäs Vreneli AG
Bärlauch Tomme

Artikel 6584 - ZM P - 80g
CHF 2.85 pro Stück

Ziegenfrischchäsli 
mit Bärlauch 80g
Odermatt Käserei AG
Familie Odermatt verarbeitet die Milch ihrer
Ziegen mit sorgfältigen Techniken zu einem
crémigen, frischen Formaggini. Der
unaufdringliche und eher milde
Ziegengeschmack überzeugt sogar kritische
Ziegenmilch-Nasenrümpfer.

Legende:
KM: Kuhmilch - ZM: Ziegenmilch - SM: Schafmilch

R: Rohmilch - T: Thermisiert - P: Pasteurisiert - mR: mit Rohmilch



 Bärlauch Le petit blanc 6x60g 6939 17.25 pro Einheit 6

 Grillkäse nature Gerzäsee ca.150g 6624 14.30 pro Kilo 1

 Grillkäse Bärlauch Gerzäsee ca.150g 66244 17.50 pro Kilo 1

 Frischkäse Amselspitz Bärlauch 125g 6702 4.14 pro Stück 1

 Ziegenfrischchäsli mit Bärlauch 80g 6584 2.85 pro Stück 5

 Bärlauch Tommes ca.150g 6940 4.55 pro Stück 6

 Berghof mit Bärlauch BIO 6097 19.80 pro Kilo 1

 Berghof mit Bärlauch BIO 1/2 Laib 60972 20.60 pro Kilo 1

 Berghof mit Bärlauch BIO 1/4 Laib 60974 20.80 pro Kilo 1

 Brie de Meaux Bärlauch 1/4 Laib 7809 32.25 pro Kilo 1
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