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Ostersortiment 2024

Eine geballte Ladung Chäs&Co vereint auf einem Plättli. Eine Auswahl unserer besten Käse und  der

Aprikosen Fruchtaufstrich von Amselspitz, auf einem Plättli in Szene gesetzt von unserer

Schwester Chäs Vrenel. Das Best-of Prädikat vergeben wir Produkten, welche alle Kriterien unserer

Philosophie erfüllen. Wenn wir von aussergewöhnlichem Geschmack, leidenschaftlichem Können und

sorgfältigem Handwerk überzeugt sind und ein Käser mit Fingerspitzengefühl am Werk ist, welcher

Tradition und Moderne mit dem nötigen Respekt zu verbinden weiss, dann krönen wir unsere Käse mit

dieser besonderen Auszeichnung. AMSELSPITZ Produkte kommen gänzlich ohne Konservierungsmittel,

ohne zusätzliche Aromen und ohne Farbstoffe aus. Die Rohstoffe stammen hauptsächlich aus der

Schweiz und die Transportwege werden möglichst kurz gehalten. 

Oster Käseplatte “Best of Chäs&Co”
9419 - 150g - KM

Aprikosen 
Fruchtaufstrich

BergHeublumen

Le petit blanc

L’Horloger

Alpen 
Cheddar
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Diese charaktervolle Kreation der Sennerei Splügen reift seit 6 Monaten in den Kellern im

Hinterrhein. Die kleine Geiss entwickelt in diesem Alter eine bröckelige Struktur und leichte

Salzkristalle, ohne bitter zu werden. Sein intensiv blumiges Aroma unterstreicht die angenehm

leichte Ziegennote. Dass Jürg Flükiger sein Handwerk versteht wissen wir schon lange, doch ist es

auch für uns der erste Ziegenkäse mit dem er uns beglückt. 

Splügner Geisschäs extra reif
6230 - 1kg - ZM T

Auch die Duo Palette ist eine Eigenproduktion aus dem Hause Chäs&Co und Chäs Vreneli. Wir füllen

die herrlich cremigen Le petit blanc aus der Weichkäserei Gerzensee mit zweierlei

Frischkäsefüllungen. Das rahmige Chäsli aus dem Berner Mittelland ergänzt sich hervorragend mit

dem pikanten und bärlauchigen Inneren. Präsentiert auf einer kleinen Holzpalette  eine schöne

Bereicherung für den Osterbrunch!

Duo Palette Pikant & Bärlauch
9421 - 160g - KM P



Bûchette nature
7368 - 150g - ZM R

Palet piment d’espelette Cœur piment d’espelette
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Cendré du vernetColettes nature
7366 - 180g - ZM R 7363 - 160g - ZM R

Bouquetou du vernet affiné
7361 - 80g - ZM R

Bouquetou du vernet cendré
7362 - 80g - ZM R

Bûchette cendré
7367 - 150g - ZM R

7365 - 70g - ZM R 7364 - 150g - ZM R

Fromages Bach
In den frühen 80er Jahren hat sich Philippe Bach, ein Dominikanermönch, auf der Suche nach einer

spirituellen Zuflucht am heutigen Standort der Käserei niedergelassen. Er errichtete einen

Bauernhof mit Ziegen und einen Landgasthof. Über die Jahrzehnte hat sich das Gewerbe immer

weiterentwickelt bis zwei Generationen später Emilien und Titouan die handwerkliche Käserei

gründeten. Fromages Bach ist eine Familiengeschichte. Die Wurzeln der Käserei, die Modernität und

Tradition miteinander verbinden, liegen in dem von Generation zu Generation weitergegebenen Know-

how, das sich im Laufe der Zeit weiterentwickelt hat.
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Der Castelmagno verdankt seinen Namen einem kleinen piemontesischen Dorf, in dem er schon seit

Urzeiten hergestellt wird. Der Kuhmilch können kleine Mengen Schaf- oder Ziegenmilch beigemischt

sein. Er wird in Naturkellern und teils sogar in Grotten ausgereift. Der mit Salz geknetete Teig

hat eine bröckelige Konsistenz und wird rund 3 Monate gereift. Mit etwas Glück bilden sich mit

der Zeit feine Blauschimmeladern im Teig. Er wird in der piemontesischen Küche vor allem dazu

verwendet, um typische Gerichte wie Kartoffel-Gnocchi zuzubereiten, uns schmeckt er aber auch

einfach so, mit ein wenig Honig oder einem Glas Wein dazu.

Castelmagno DOP

8634 - 6kg - KM R
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Summer warm-up

Mozzarella Büffel Entlebuch 5x30g
6551 - 150g - BM P

Burrata aus dem Entlebuch
6548 - 125g - KM P

In der Bergkäserei Marbach wurde der erste Schweizer Büffelmozzarella hergestellt. Durch die

Erfahrung und die geschmackvolle Büffelmilch entsteht Büffelmozzarella in zahlreichen Formen und

Verpackungsvarianten, wie zum Beispiel diese kleine 30g-Kugel. Es ist ein unbeschwerter Genuss,

wenn man weiss, dass es den Wasserbüffeln mit Freilauf und Wühlbereich besonders gut geht.

Die Milch für unseren Burrata stammt aus der UNESCO Biosphäre Entlebuch und dem angrenzenden

Emmental. Bester Burrata mit wunderbar rahmigem Geschmack und cremigem Herz. Marbach liegt auf

871 m ü. M. in den Voralpen und ist die Heimat der Bergkäserei. Die Bergkäserei Marbach wird in

zweiter Generation von Michael und Regula Jaun geführt. Mit viel handwerklichem Geschick

verarbeiten sie in Marbach Kuh- und Büffelmilch und stellen daraus Mozzarella und Burrata her.
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Kundennummer

Firma

Bestelldatum

LieferdatumKu
nd
e

 Oster Käseplatte Best of Chäs&Co 150g 9419 7.20 pro Stück 1

 DUO Palette Bärlauch&pikant 9421 6.30 pro Stück 1

 Splügner Geisschäs extra reif ca. 1kg 6230 26.- pro Kilo 1

 Colette nature Lait cru 180g 7366 5.80 pro Stück 6

 Cendré du Vernet Lait cru 160g 7363 5.80 pro Stück 6

 Bouquetou du vernet Affinée Lait cru 80g 7361 3.10 pro Stück 10

 Bouquetou du vernet cendré Lait cru 80g 7362 3.30 pro Stück 10

 Bûchette cendré Lait cru 150g 7367 4.95 pro Stück 6

 Bûchette nature Lait cru 150g 7368 4.95 pro Stück 6

 Palet Piment D'Espelette Lait cru 70g 7365 3.50 pro Stück 12

 Coeur Piment D'Espelette Lait cru 150g 7364 5.75 pro Stück 6

 Castelmagno DOP 3 Mt. 8634 25.70 pro Kilo 1

 Burrata Entlebuch ca.125g 6548 4.90 pro Stück 1

 Mozzarella Büffel Entlebuch 5x30g 6551 5.30 pro Stück 1


